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COCKTAILS

Pornstar Martini
VODKA, Passion, Vanille

Bohemian Raspberry

RHUM, Pamplemousse rose, Fleur de Sakura, Fleur de Sureau, Framboise
Marilyn Kiss

VODKA, Pamplemousse rose, Fleur de Sakura, Fleur de Sureau, Framboise

Mojito

RHUM, Menthe, Citron Vert, Sucre de Canne & Eau Gazeuse

Moscow Mule
VODKA, Miel d’Acacia, Citron Vert, Gingembre, Fleur d’'Oranger & Eau Gazeuse

Pina Colada
RHUM, Jus d’Ananas & Coco

Jamaican Mule
RHUM, Miel d’Acacia, Citron Vert, Gingembre, Fleur d’'Oranger & Eau Gazuse

MOKTAILS

Virgin Mule

Miel d'Acacia, Citron Vert, Gingembre, Fleur d’'Oranger & Eau Gazeuse

Geysha Says No

Pamplemousse Rose, Fleur de Sakura, Fleur de Sureau & Framboise
Virgin Mojito

Menthe, Citron Vert, Sucre de Canne & Eau Gazeuse

Virgin Pina Colada

Jus d’Ananas & Coco

Virgin Porn Star

Passion,Vanille

10.00
10.00

10.00

10.00

10.00

10.00

10.00

8.00

8.00

8.00

8.00

8.00




BOISSONS

BIERES PRESSION

‘La Bise Blonde *
Brasserie DUYCK

2.90 3.70 5.20

Biere Du Moment

Nous Consulter

3.90 4.90 7.20
Supplément Tranche ou Sirop 0.20
Supplément Picon 0.50

EAUX
Vittel 3.00 5.00
San Pellegrino 3.00 5.00
APERITIFS
Ricard (2cl) 4.00
Martini Blanc ou Rouge (5cl) 4.00
Porto Blanc ou Rouge (5cl) 4.00
Suze (5cl) 4.00
Whisky Ballantine’s (4cl) 4.00
Whisky Aberlour 10 ans (4cl) 6.00
Gin (4cl) 4.00
Spritz 7.00
Kir ou Communard 4.50
Apéritif Maison 7.00

Pétillant Brut & Liqueur ‘Jacoulot’
Framboise-Poivrons ou Thé Passion

SANS ALCOOL

Pacific (2cl)

Martini Nolo Vibrante (5cl)
Venezzio Spritz (20cl)

Biere Sans Alcool (33cl)
Verre Estandon Rosé (12.5cl)

SOFTS

Coca Cola (33cl)

Normal, Zéro, Cherry

Schweppes (25cl)

Tonic ou Agrumes
Orangina (25cl)
Fanta Orange (25cl)
Limonade (25cl)

Ice Thé (33cl)
Péche Jasmin
Framboises M(res _

Perrier

Sirop al'eau
Diabolo

Jus de Fruits (25cl)

Nous Consulter

SIROPS

4.00
4.00
4.00

6.00
6.00

4.00

4.00

4.00
4.00

4.00
4.00

4.00
2.00

4.50
4.00

Menthe, Fraise des Bois, Citron,
Cassis, Orgeat, Chataigne, Grenadine,

Framboises, Cerise, Passion,

Caramel, Péche

Cerdon - DOMAINE DE LA BELIERE 12.5cl 5,00 75cl 25.00

Appellation d’Origine Bugey Contrélée, BOHAS MEYRIAT RIGNAT

Dame de Coeur Brut
Méthode Traditionelle

12.5cl 4.00 75cl 20.00




CARTE

ENTREES
Carpaccio de Boeuf ‘VBF’

Pesto, Salade Verte (100G)

Mi-Cuit de Foie Gras Maison
Confiture de Figues & Salade Verte

Vol au Vent d’Escargots

Concassée de Tomates & Creme a I'All

Oeuf Cocotte Creme Morilles
& Mouillettes

Assiette de Charcuteries

Assortiment de Charcuteries & Cornichons

L'Aubergine

Verrine de Caviar d’Aubergines Maison, Concassée de
Tomates fraiches, Chevre Frais

Salade Bressane

Salade, Tomates, Mais, Bleu de Gex, Eufs Dur, Poulet
Fermier de I'Ain

Salade Gourmande

Salade, Tomates, Mais, Magret Fumé, Foie Gras Maison,
Noix

Salade Italienne

Salade, Tomates, Mozzarella, Jambon Speck, Pesto,
Toasts de Caviar d’Aubergines

Salade Chevre Miel

Salade, Tomates, Mais, Toasts de Chévre Chaud & Miel,
Pommes, Noix

Petite

11.90

13.90

13.90

11.90

12.90

13.90

11.90

12.90

11.90

10.90

Grande

17.90

19.90

19.90

17.90




CARTE :

PLATS

Tartare de Boeuf au Couteau PN

Coupé au couteau assaisonné avec cornichons, capres, échalotes, \v-i’ubg/
persil, Bressico rouge & noire, mayonnaise (Environ 180G)

Bréchets de Volaille

Cuisinés comme en Dombes, Farine Blanche & Gaude. Ail & Persil Frais (Environ 250G)

Surprise de Boeuf ‘VBF’ N

=Y
Grillée Sauce au Choix (Environ 180G) \"f___i

Cuisses de Grenouilles SURCOMMANDE 48H a'anvance

Cuisinées comme en Dombes, Farine Blanche & Gaude. Ail & Persil Frais (Environ 250G)

Poisson du Marché

Selon Arrivage, Sauce Vierge (Huile Olive, Echalottes, Ciboulette, Tomates, Bressico)

Poulet Fermier de I'Ain Roti
Volaille Rétie servie avec sauce Morilles

H ‘ ’ ./{W.\
Carpaccio de Beeuf ‘'VBF YF /
Pesto, Salade Verte & Garniture au choix (200G) _

Authentique Andouillette ‘crarcuteriE BoBosSE 69

Rotie au four, Créme Moutarde a I’Ancienne

Grenouillette de Carpe des Dombes By
Farine Blanche & Gaude, Beurre, Ail & Persil Frais (Environ 200G) w

Friture d’'Ablettes Fraiche

Farine Blanche & Gaude, Beurre, Ail & Persil Frais (Environ
200G)

21.90

23.90

27.90

25.90

27.90

27.90

27.90

26.90

25.90




CARTE N

BURGERS

Bressan

Poulet Pané, Sauce au Bleu de Gex

Cheese

18.90

18.90

Steak Haché VBF 150g, Sauce Cheddar, Jambon Grillé, Cornichons

Italien

19.90

Steak Haché VBF 150g, Mozzarella, Caviar d’Aubergines, Pistou

Chevre-Miel

18.90

Steak Haché VBF 150g, Creéme Fraiche, Chévre & Miel, Pommes

MENU ENFANT

Jambon Grillé ou Poisson Pané
Garniture au choix

Fromage Blanc ou Deux boules
de Glaces au Choix

B

-
Lis]
hd

4 Un Sirop a I'Eau ou Un verre
& > | .
Z d’lce Tea ou Oassis ou
Un verre de diabolo

12.50

MENU KIDS BURGER

Steak Haché ou Crispy de Poulet

Pain Burger Maison,
Salade & Tomate, Sauce Cheddar

Frites & Salade

Fromage Blanc ou Deux boules de
Glaces au Choix ou
Mousse au Chocolat ou
Panna Cotta Vanille & Fruits Rouges

16.00




CARTE DESSERT

FAIT MAISON
FROMAGES
Fromage Blanc 4.90
Sucre, Coulis ou Creme
Assiette de Fromages Secs 6.90
DESSERTS

Framboisier Maison 8.90
Biscuit Madeleine, Framboises Fraiches & Créme Diplomate
Créme Caramel Maison 8.90
Profiterolles 8.90
Choux Maison, Créme Glacée Vanille & Sauce Chocolat Maison
Baba au Rhum Maison 8.90
Chantilly, Raisins Secs, Rhum & Glace Vanille
Trianon Maison 8.90
Biscuit Dacquoise, Croustillant praliné, Mousse au Chocolat
Foret Noire en Verrine 8.90

Créme Montée au Kirsh, Cerise Amarena, Confiture de
Cerises, Biscuit Chocolat




CARTE

La Patron 9.90
3 boules sorbet Poire & Liqueur  Noce Royal Cognac & Poire *
L'Patronne 9.90
2 boules sorbet Mandarines, 1 boule sorbet Abricot & Liqueur Jacoulot ‘ LE BOUCHON
L’Italienne 9.90
3 boules sorbet Citron & Liqueur Jacoulot ‘ LEMON

JACOULOT
La Bourguignonne BOURGOGNE - FRANCE 9.90

3 boules sorbet Cassis & Liqueur Jacoulot * PRUNELLE de BOURGOGNE

L’After Eight 9.90

3 boules glace Menthe-Chocolat & Liqueur Jacoulot * MENTHE POIVREE

SORBET CREME GLACEE

Vanille - Coco - Chocolat
Caramel Beurre Salé
Café - Rhum Raisin - Chartreuse
Menthe Chocolat - Pistache
Banane - Nougat

Fraise - Mandarine - Citron
Citron Vert - Passion
Cassis - Poire - Ahanas
Péche - Abricot

1 BOULE 2.50
N 2 BOULES 4.50

& egeo s :
;fat[w/w 3 BOULES 5.50
CHANTILLY 1.00




ROUGE

LANGUEDOC ROUSSILON

Saint Chinian ‘Excellence de Saint Laurent’
AOP Saint Chinian

Pic Saint Loup - La Cordée - Hommes & Terres du Sud
AOP Pic Saint Loup

BUGEY

Manicle Domaine Monin
AOP Bugey Manicle

Bugey Pinot Noir - Domaine Sylvain Bois
AOC Bugey

RHONE

Plan de Dieux ‘Les Malandrins’ - MARRENON
AOP Cote du Rhone Villages

Crozes-Hermitages ‘Mise en Bouche’' - DARNAUD

AOP Crozes-Hermitage

Cote Rotie ‘Pierre Blanche’ - DOMAINE DES PIERRES BLANCHES
AOP Cote-Rotie

Vaqueyras ‘Tradition’ - DOMAINE BRUNELY

AOP Vaqueyras

Saint Joseph ‘Les Caboles’ - DOMAINE DES PIERRE BLANCHES
AOP Saint Joseph

Cairanne ‘I'Elégante’ - CAMILLE CAYRAN
AOC Cairanne

BEAUJOLAIS - BOURGOGNE
Morgon ‘Veilles Vignes’ - DOMAINE DE LA BECHE
AOC Morgon

Saint Amour - DOMAINE TRICHARD

AOC Saint Amour

Givry ‘Meix au Roi’ - Danjean-Berthaux
AOC Givry

Santenay ‘Vieilles Vignes’ - Domaine LEQUIN
AOC Santenay

BORDEAUX

Saint Emilion ‘Cheval Noir' - MALHER BESSE
AOP Saint Emilion

Médoc - CHATEAU DE LA TOUR DE BY
AOC Medoc

LOIRE
Saint Nicolas de Bourgeuil - DOMAINE DAMIEN BRUNEAU

AOC Saint Nicolas de Bourgeuil

Saumur Champigny - ‘La Seigneurie’
AOP Saumur Champigny

4.50 9.00 18.00
6.00 12.00 24.00
4.50 9.00 18.00
4.00 8.00 16.00
4.50 9.00 18.00

22.00

27.00

29.00

29.00

25.00

35.00

69.00

27.00

35.00

24.00

21.00

27.00

34.00

44.00

27.00

48.00

25.00

27.00

PRIX NET SERVICE COMPRIS, TOUS LES VINS PRESENTS SUR LA CARTE CONTIENNENT DES SULFITES.
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



BLANC

LANGUEDOC ROUSSILON

Chardonnay ‘A Grand Pas’ - VIGNERON DU PIC
VDF

BOURGOGNE

Montagny - DOMAINE BERTHENET
AOC Montagny

Macon Lugny ‘ Les Charmes ‘ - CAVE DE LUGNY

AOC Macon

Saint Véran ‘ Le Clos Vessats ' - DOMAINE GUERRIN & FILS

AOC Saint Véran

MEDITERRANEE
Viognier ‘Les Grains' - MARRENON

IGP Mediterranée

BUGEY
Manicle - DOMAINE MONIN

AOC Bugey
Bugey Chardonnay - SYLVAIN BOIS
AOC Bugey

ROSE

ARDECHE

Gris D’Ardéche - VIGNERONS ARDECHOIS
IGP Ardéche

PROVENCE
Cote de Provence ‘Héritage’ - ESTANDON

AOC Céte de Provence

Var ‘Pour la Vie’ - ETANDON
IGP Var

Cote de Provence Sainte Victoire ‘MIP’ - DOMAINE DES DIABLES

AOC Cote de Provence

BULLES

CHAMPAGNE & PETILLANT

Champagne Brut ‘Tradition’ - CLOSQUINET

AOC Champagne

Champagne Blanc de Blanc ‘Coeur des Bar’ - MAISON DEVAUX
AOC Champagne

Méthode Traditionnelle Brut ‘Dames de Coeur’

Méthode Traditionelle

BUGEY

Cerdon - DOMAINE DE LA BELIERE BOHAS
AOC Bugey
L’Etincelle - DOMAINE DE LA BELIERE BOHAS

Méthode Traditionelle

4.00 8.00 16.00

6.00 12.00 24.00

4.00 8.00 16.00

4.00 8.00 16.00

4.00 8.00 16.00

4.50 9.00 18.00

26.00

4.00 - =

500 - -

22.00

34.00

29.00

34.00

22.00

29.00

28.00

22.00

29.00

22.00

27.00

42.00
74.00

20.00

25.00

25.00

PRIX NET SERVICE COMPRIS, TOUS LES VINS PRESENTS SUR LA CARTE CONTIENNENT DES SULFITES. L'’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



‘Y'Q GITES DE FRANCE MEUBLE
T In

DE TOURISME

n

Loy &
“Tes pe

cppeil”

PROFITEZ EN FAMILLE OU ENTRE
AMIS DE CE FABULEUX LOGEMENT
ENTIEREMENT RENOVE QUI OFFRE

TOUT LE CONFORT NECESSAIRE.

APPARTEMENT ENTIEREMENT
REFAIT A NEUF, SITUE AU PREMIER
ETAGE DE L'ANCIEN LOCAL DE

POMPIERS DU VILLAGE A DEUX PAS
DE L'’AUBERGE

DEUX CHAMBRES SEPAREES
CANAPE LIT CONVERTIBLE

ESPACE CUISINE ENTIEREMENT EQUIPE

POUR UNE NUIT, UN WEEK-END OU
POUR DES VACANCES

DEMANDEZ NOUS LA DISPONIBILITE
ET LE TARIF

WWW.AUBERGEDUSURAN.COM I@' ﬂ
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	AUBERGE DU SURAN
	BAR - RESTAURANT  TRAITEUR - HEBERGEMENT

	COCKTAILS
	Pornstar Martini
	VODKA, Passion, Vanille

	Bohemian Raspberry
	RHUM, Pamplemousse rose, Fleur de Sakura, Fleur de Sureau, Framboise

	Marilyn Kiss
	VODKA, Pamplemousse rose, Fleur de Sakura, Fleur de Sureau, Framboise

	Mojito
	RHUM, Menthe, Citron Vert, Sucre de Canne & Eau Gazeuse

	Moscow Mule
	VODKA, Miel d’Acacia, Citron Vert, Gingembre, Fleur d’Oranger & Eau Gazeuse

	Pina Colada
	RHUM, Jus d’Ananas & Coco

	Jamaican Mule
	RHUM, Miel d’Acacia, Citron Vert, Gingembre, Fleur d’Oranger & Eau Gazuse

	10.00
	10.00
	10.00
	10.00
	10.00
	10.00
	10.00

	MOKTAILS
	Virgin Mule
	Miel d’Acacia, Citron Vert, Gingembre, Fleur d’Oranger & Eau Gazeuse

	Geysha Says No
	Pamplemousse Rose, Fleur de Sakura, Fleur de Sureau & Framboise

	Virgin Mojito
	Menthe, Citron Vert, Sucre de Canne & Eau Gazeuse

	Virgin Pina Colada
	Jus d’Ananas & Coco

	Virgin Porn Star
	8.00
	8.00
	8.00
	8.00
	8.00

	BOISSONS
	BIERES PRESSION
	‘ La Bise Blonde ‘
	Brasserie DUYCK

	33cl
	3.70
	50cl
	5.20
	Nous Consulter

	3.90
	Supplément Tranche ou Sirop
	Ricard (2cl)
	4.00
	Martini Blanc ou Rouge (5cl)
	4.00
	Porto Blanc ou Rouge (5cl)
	4.00
	Whisky Aberlour 10 ans (4cl)
	Normal, Zéro, Cherry
	Tonic ou Agrumes
	Nous Consulter

	AUBERGE DU SURAN


	CARTE
	BAR - RESTAURANT  TRAITEUR - HEBERGEMENT
	ENTREES
	12.90
	Mi-Cuit de Foie Gras Maison
	Confiture de Figues & Salade Verte

	13.90
	Vol au Vent d’Escargots
	Concassée de Tomates & Crème à l’Ail

	11.90
	Oeuf Cocotte Crème Morilles
	& Mouillettes

	Assiette de Charcuteries
	Assortiment de Charcuteries & Cornichons

	11.90
	Salade Bressane
	Salade, Tomates, Mais, Bleu de Gex, Œufs Dur, Poulet Fermier de l’Ain

	Salade Gourmande
	Petite
	Grande
	AUBERGE DU SURAN



	CARTE
	PLATS
	Tartare de Bœuf au Couteau
	Coupé au couteau assaisonné avec cornichons, câpres, échalotes, persil, Bressico rouge & noire, mayonnaise (Environ 180G)

	22.90
	Bréchets de Volaille
	21.90
	Cuisinés comme en Dombes, Farine Blanche & Gaude. Ail & Persil Frais (Environ 250G)

	Surprise de Bœuf ‘VBF’
	Grillée Sauce au Choix (Environ 180G)

	Cuisses de Grenouilles
	23.90
	27.90
	Cuisinées comme en Dombes, Farine Blanche & Gaude. Ail & Persil Frais (Environ 250G)

	Poisson du Marché
	Selon Arrivage, Sauce Vierge (Huile Olive, Echalottes, Ciboulette, Tomates, Bressico)

	25.90


	CARTE
	BAR - RESTAURANT  TRAITEUR - HEBERGEMENT
	BURGERS
	Bressan
	Cheese
	Italien
	Chèvre-Miel
	18.90
	18.90
	19.90
	18.90

	MENU ENFANT
	12.50
	AUBERGE DU SURAN



	CARTE
	FROMAGES
	FROMAGERIE DE SIMANDRE SUR SURAN

	DESSERTS
	Framboisier Maison
	8.90
	Biscuit Madeleine, Framboises Fraiches & Crème Diplomate

	Crème Caramel Maison
	8.90
	Profiterolles
	Choux Maison, Crème Glacée Vanille & Sauce Chocolat Maison

	8.90
	Baba au Rhum Maison
	8.90
	Chantilly, Raisins Secs, Rhum & Glace Vanille

	Trianon Maison
	8.90
	Biscuit Dacquoise, Croustillant praliné, Mousse au Chocolat

	Fôret Noire en Verrine
	8.90
	AUBERGE DU SURAN

	La Patron
	3 boules sorbet Poire & Liqueur ‘ Noce Royal Cognac & Poire ‘

	9.90
	L’Patronne
	2 boules sorbet Mandarines, 1 boule sorbet Abricot & Liqueur Jacoulot ‘ LE BOUCHON ‘

	L’Italienne
	3 boules sorbet Citron & Liqueur Jacoulot ‘ LEMON ‘

	La Bourguignonne
	3 boules sorbet Cassis & Liqueur Jacoulot ‘ PRUNELLE de BOURGOGNE ‘

	9.90
	9.90
	9.90
	L’After Eight
	3 boules glace Menthe-Chocolat & Liqueur Jacoulot ‘ MENTHE POIVREE ‘

	9.90

	12.5cl
	25cl
	50cl
	75cl

	LANGUEDOC ROUSSILON
	Saint Chinian ‘Excellence de Saint Laurent‘
	AOP Saint Chinian

	Pic Saint Loup - La Cordée - Hommes & Terres du Sud
	AOP Pic Saint Loup

	4.50
	9.00
	18.00
	22.00
	27.00

	BUGEY
	Manicle Domaine Monin
	AOP Bugey Manicle

	29.00
	Bugey Pinot Noir - Domaine Sylvain Bois
	AOC Bugey


	RHONE
	Plan de Dieux ‘Les Malandrins’ - MARRENON
	AOP Côte du Rhône Villages

	Crozes-Hermitages ‘Mise en Bouche’ - DARNAUD
	AOP Crozes-Hermitage

	6.00
	12.00
	24.00
	29.00
	4.50
	9.00
	18.00
	25.00
	35.00
	Côte Rôtie ‘Pierre Blanche’ - DOMAINE DES PIERRES BLANCHES
	AOP Côte-Rotie

	69.00
	Vaqueyras ‘Tradition’ - DOMAINE BRUNELY
	AOP Vaqueyras

	27.00
	Cairanne ‘l’Elégante’ - CAMILLE CAYRAN
	AOC Cairanne


	BEAUJOLAIS - BOURGOGNE
	Morgon ‘Veilles Vignes’ - DOMAINE DE LA BECHE
	AOC Morgon

	35.00
	4.00
	8.00
	16.00
	21.00
	Saint Amour - DOMAINE TRICHARD
	AOC Saint Amour

	27.00
	Givry ‘Meix au Roi’ - Danjean-Berthaux
	AOC Givry
	AOC Santenay


	34.00
	44.00

	BORDEAUX
	Saint Emilion ‘Cheval Noir’ - MALHER BESSE
	AOP Saint Emilion

	Médoc - CHATEAU DE LA TOUR DE BY
	AOC Medoc

	Saint Nicolas de Bourgeuil - DOMAINE DAMIEN BRUNEAU
	Saumur Champigny - ‘La Seigneurie’
	27.00
	9.00
	18.00
	25.00
	27.00

	BLANC
	LANGUEDOC ROUSSILON
	Chardonnay ‘A Grand Pas’ - VIGNERON DU PIC
	VDF


	BOURGOGNE
	Montagny - DOMAINE BERTHENET
	AOC Montagny

	12.5cl
	25cl
	50cl
	75cl
	4.00
	8.00
	16.00
	22.00
	34.00
	Mâcon Lugny ‘ Les Charmes ‘ - CAVE DE LUGNY
	AOC Macon

	24.00
	29.00
	Saint Véran ‘ Le Clos Vessats ‘ - DOMAINE GUERRIN & FILS
	AOC Saint Véran



	MEDITERRANEE
	Viognier ‘Les Grains‘ - MARRENON
	IGP Mediterranée


	BUGEY
	Manicle - DOMAINE MONIN
	AOC Bugey

	Bugey Chardonnay - SYLVAIN BOIS

	ROSÉ
	ARDECHE
	34.00
	4.00
	8.00
	16.00
	22.00
	29.00
	Gris D’Ardèche - VIGNERONS ARDECHOIS
	IGP Ardèche

	4.00
	8.00
	16.00
	22.00

	PROVENCE
	Côte de Provence ‘Héritage’ - ESTANDON
	29.00
	AOC Côte de Provence

	Var ‘Pour la Vie’ - ETANDON
	IGP Var

	4.00
	8.00
	16.00
	22.00
	Côte de Provence Sainte Victoire ‘MIP’ - DOMAINE DES DIABLES
	4.50
	9.00
	18.00
	27.00
	AOC Côte de Provence


	BULLES
	CHAMPAGNE & PETILLANT
	Champagne Brut ‘Tradition’ - CLOSQUINET
	AOC Champagne

	Champagne Blanc de Blanc ‘Coeur des Bar’ - MAISON DEVAUX
	37.5 cl
	26.00
	74.00
	AOC Champagne

	Méthode Traditionnelle Brut ‘Dames de Coeur’
	4.00
	20.00

	BUGEY
	Cerdon - DOMAINE DE LA BELIERE BOHAS
	5.00
	25.00
	L’Etincelle - DOMAINE DE LA BELIERE BOHAS
	25.00
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